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ACTIVIDADES HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

1) Realizar lectura deta resolucién 2674/2013 {Titulo Il, capitulo |, pag 7-15)

Responder las siguientes preguntas:

v iQué requisitos debe cumplir el manipulador de ali mentos?

v JQué requisitos deben cumplir los equipos ¥ utensilios?
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2) Responder las siguientes preguntas:

@ Qué entiende por contaminacion cruzada?
v ¢C6émo la puede evitar? (Recomendaciones}
v iQué tiene en cuenta en el momento de realizar sus compras?
¥ 4Cémo almacena los productos en su hogar o lugar de trabajo?

3} Consultar los temas de saneamiento basico v realizar una-exposicién
v Manejo de residuos sélidos-
v Control de plagas y roedores

v Limpiezay desinfeccién

4) Realizar lectura del manual del manipulador
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ACTIVIDADES HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

1} Realizar lectura de la resofucion 2674/2013 (Titule Il, capitulo (, pag 7-15)

Responder las sigulentes preguntas:

¥ ¢Qué requisitos debe cumplir el maniputador de alimentos?
¥ ¢Qué requisitos deben cumplir los equipos y utensilios?
¥ {Qué requisitos deben cumplir las edificacionas & instalaciones?

2} fesponder las siguientes preguntas:

¥ {Qué entiende por contaminacion cruzada?
v {Cémo la puede evitar? {Recomendactones)
« (Duf tiene en cuenta en el momento de realizar sus compras?
¥ ¢{Como almacena los productos en su hogar o lugar de trabajo?

3t Consultar tos temas de saneamiento bésico v realizay una exposicién : {

¥ Manejo de residuos sélidos
¥ Control de plagas y roedores
¥ Limpieza y desinfeccidn .

4) Realizar lectura del manual del manipulador
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ANRAS ACTIVIDAD CONCAPTOS BASICOB:

Apala  Ordone 2

Dafii con sus palabras us vikulentes CONCAPIOS
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